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SORELLE BRONCA 

Vitigno: Merlot, cabernet Frane, Cabernet Sawignon, 

Marzemino. 

Zona di Produzione: Rua di San Pietro di Feletto 

45°54'36"N 12° 15'35"E 

Altitudine: da 200 a 250 SLM. 

Lavorazione del terreno: Esclusivamente manuale. 

Forma di allevamento: guyot. 

Vendemmia: manuale in cassetta. 

Vinificazione e affinamento: macerazione sulle bucce 

per due settimane, fermentazone malo lattica in banique e 

successivo affinamento per almeno 24 mesi in banique e sei 

mesi in bottgla. 

Carattere: Rigoroso, verticale, persistente. 

Un vino a cui piace svelarsi lentamente livelando l'origine 

di un tenitorio impervio, di una maturazione 

tardiva delle we e di sapiente affinamento in cui il frutto 

lascia lo spazio a note speziate e balsamiche. 

NOTE TECNICHE 

Gradazione alcolica: 

Acidità totale: 

Ph: 

13,5% 
5,7 
3,60 

Temperatura servizio: 18° 

voi. 
g/1. 

I dati sono indicativi in quanto suscettibili di variazbne a seconda dell'annata. 

FORMATI 

750ml. 

1500ml. 

www.sorellebronca.com 

IMBALLI 

6 bottglie stese 

3 bottglie stese 

CONFEZIONI REGALO 

1 / 2 I 3 litografate 
1 /3 /6Iegno 
sngolo legno 


